Comment choisir et
composer un Layer Cake
ou une piéce montee chez

JOY IN PASTRY
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./ GUIDE DES TAILLES

Nombre de parts en cake design pour des gateaux de 10 cm de hauteur avec 4

. couches de biscuits
DIAMETRES DES NOMBRE DE PARTS

GATEAUX MAXIMUM




2/ SCHEMA DE COMPOSITION DE NOS LAYER \(CAKE QU7 PIECES
MONTEES

Fourrage

/

Couches de

. / biscuits

Couverture
créme au
beurre ala
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2/ COMPOSEZ VOUS MEME VOTRE LAYER

Etapes 1: Choisir un
parfum pour votre
biscuit

Vanille

Amende

Chocolat

[
[
® Praliné
o
o

CAKE

Etape 2: Chaisir un Etapes 4: Chgisir un

Etape 3: Chaisir une

fourrage gourmandise parfum pour
Couverture
® (Ganache chocolat
(blanc,noir,lait) ® Kinder ® (Canache
® GCanache montee (maxi,Bueno..) chocolat
o ) (Blanc,noir,
(blanc,noir,lait) ® Caramel beurre salé lait) créme
® Creme patissiere ® Curd citron meringuée
sans ceufs N
® Curd Framboise ® Creme
® (Canache oreo . meringuée
) ® Curd Passion vanille
® Spéculos _ .
. ® +TouslesfruitsFrais @ Créeme
Citron de saisons (Carte meringuée
Framb0|se des fruits de saison) pistache

® /Passion ® ETC..



4/ NOS COMPOSITIONS [OY IN PASTRY .

Nos compositions sont inspirees de la patisserie
traditionnelle

Le pralin

Biscuit praliné
Fourrage Ganache
chocolat au lait

Gourmandise Croustillant
amande chocolat

Couverture Creme
meringuée vanille

Le framboise pistache

Biscuit pistache

Fourrage Ganache
montée pistache

Gourmandise

Framboise fraiches
ou curd framboise

Couverture Créme
meringuée
pistache

Facon forét noire

Biscuit chocolat

Fourrage Ganache
montée vanille

Gourmandise
Cerises griottes

Couverture Creme e
meringuée / ><

chocolat \\
“\



4/ NOS COMPOSITIONS [OY IN PASTRY .

Nos compositions sont inspirees de la patisserie

traditionnelle

Facon tarte citron

S, Facon fraisier
meringuée

Biscuit amande e Biscuitamande

Fourrage Ganache e Fourrage Creme
I e ey patissiére sans ceufs
e Gourmandise Curd

Gourmandise Curd A S
citron e Couverture Créme
Couverture Créme meringuée vanille

meringuée citron

Facon framboisier

Biscuit vanille

Fourrage Creme
patissiére sans ceufs

Gourmandise Curd

framboise = xi
Couverture Creme

meringuée van ik
|



